AKADEMIA LIDEROW

AGASTRONOMII

Akademia Liderow Gastronomii powstata
z myslg o wszystkich tych, ktérzy zawodowe serce oddali
gastronomii i chca nia, a takze w niej zarzadzac

coraz lepiej — zarobwno samym biznesem, jak i ludzmi.
Rozwijamy i integrujemy sektor HoReCa

na wiele sposoboéw.

Zapraszamy do zapoznania sie z naszg ofertg indywidualnych
ustug dla restauracii.



SZKOLENIA ZAMKNIETE

Przeszkolimy twéj personel zarbwno w obszarach Scidle
zwigzanych z gastronomia, jak i tych, ktére poprawig
jakos¢ wspotpracy.

Przyktadowe tematy szkolen, ktore przeprowadzimy w twoim lokalu:

Profesjonalna obstuga goscia restauracji - szkolenie

- wprowadzajgce dla kelneréw

® Tabaka - jak wspétpracowacé w kryzysie?

Dream team - czyli jak budowaé wspétprace miedzy

- kuchnig a salg

® Budowanie relacji z gosciem restauraciji

Rezultaty i korzysci:

Zwigkszenie Pracownicy nabywajgc nowych umiejetnosci i technik pracy
efektywnosci i ) osiagajg lepsze wyniki sprzedazowe oraz skuteczniej budujg
produktywnosci doskonate doswiadczenie Goscia w restauraciji.

Zwiekszenie

Szkolenia sg inwestycjg w rozwdj zawodowy

zaangazowania ) pracownikow, co przektada sie na ich motywacje do pracy.

pracownikow

Dobrze przeszkolony zespo6t popetnia mniej btedow
i potrzebuje mniej nadzoru, co przyczynia
sie do zmniejszenia kosztéw operacyjnych.

Redukcja
kosztow )




KONSULTACJE DLA MANAGEROW
| LIDEROW

Konsultacje managerskie dla liderbw gastronomii

to spotkania indywidualne, na ktérych skupiamy sie na celach
indywidualnych uczestnika z jednoczesnym potgczeniem edukaciji
w zakresie zarzgdzania.

Konsultacja managerska to ustuga skierowana do os6b zatrudnionych
na stanowisku kierowniczym w lokalu gastronomicznym, ktére chca miedzy innymi:

Rozwija¢ swoje kompetencije
Lepiej planowa¢ wtasng prace i prace zespotu

Zdoby¢ i pogtebi¢ wiedze z obszaréw psychologii
zarzgdzania, motywaciji i sprzedazy

Umiejetnie egzekwowac realizacje i wypetnianie
obowigzkdw przez zatrudniony personel

Rezultaty i korzysci:

Rozwdj kompetencii Rozwijajac takie umiejetnosci jak: delegowanie zadan, radzenie
przywodczych sobie w sytuacjach trudnych czy planowanie i organizacja pracy
stajesz sig bardziej skutecznym i efektywnym liderem.

Zwigkszenie Konsultacje managerskie pozwalajg na poznanie narzedzi i metod
efektywnosci zwiekszajacych efektywne zarzgdzanie personelem oraz zdobycie
zarzadzania personelem wiedzy na temat psychologii zarzgdzania, motywacji i sprzedazy.

POPF?WE} .efektyyvnoépi. Konsultacje managerskie pozwalajg na doskonalenie
osobistej i umiejetnosci warsztatu managerskiego oraz lepsze planowanie pracy
egzekwowania zespotu.



PROGRAMY ROZWOJOWE
SZYTE NA MIARE

Tworzymy programy rozwojowe oraz onboardingowe
dopasowane do indywidualnych potrzeb restauracii.
Projektowanie programu poprzedzone jest badaniem potrzeb
i audytem strategicznym. ] .

Wybrane obszary naszej pracy podczas audytow strategicznych w restauracjach:

Strategia biznesowa rozwoju restauracji

Kompetencje kadry zarzadzajacej

Komunikacja i sp6jnos¢ marki

Zarzgdzanie potencjatem pracownikow

Rezultaty i korzysci:

Zaplanowana ) Dokfadnie zaplanowana strategia rozwoju restauraciji
strategia oraz pracownikdw, ktdéra gwarantuje zwrot z inwestycji.

Dobrze przeprowadzony onboarding minimalizuje rotacje

W zespole i znaczgco obniza koszty zwigzane ze statg rekrutacjg
pracownikow.

Zwigkszenie )
efektywnosci zespotu

Stworzenie Stworzenie $rodowiska pracy, w ktorym rozwdj jest
odpowiedniego ) naturalnym procesem, dzigki czemu wzrasta zaangazowanie
Srodowiska pracy i motywacja pracownikdw.



Chcesz rozwina€ swoja restauracje, poprawic
jakos¢é komunikaciji z klientami, zwiekszy¢
sprzedaz i zadbaé¢ o pracownikéw?

Zgtos sie do nas i dotgcz do grona restauracji, nad ktérych
rozwojem czuwajg specjalisci z Akademii Lideréw Gastronomii.

f facebook.com/akademialiderowgastronomil

(]
IN linkedin.com/company/akademialiderowgastronomii

@I instagram.com/akademia_liderow_gastronomii



http://facebook.com/akademialiderowgastronomii
http://linkedin.com/company/akademialiderowgastronomii
http://linkedin.com/company/akademialiderowgastronomii
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MICHALINA PATUCHA

Im.patucha@algastro.pl
tel. +48 531 569 695
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